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TEMPÉRATURE DE SERVICE

LA QUINTESSENCE DES ROSÉS DU LANGUEDOC 

A l’origine de la sélection « rosé by Val d’Orbieu », il y a la recherche des 
meilleurs vignes des domaines, donnant ainsi naissance à une collection sincère 
et ra�née. Les vins sont élaborés dans un style pur, combinaison de fraîcheur 
et intensité des saveurs. Des vins qui représentent le savoir-faire et le savoir-être 
du Val d’Orbieu.

Domaine Sainte Croix, Cuvée Montlaurès

AOP Languedoc

Grenache, Cinsault et Syrah

Le vignoble est adossé à la colline calcaire de Labade, autour du village 
de Montredon, ancien bourg forti�é à l’époque gallo-romaine. Situé sur 
le Terroir de Fontfroide, il s’étend sur des terres anciennement 
marécageuses. Entre l'Anse des galères et le site préhistorique de 
Montlaurés, ce vignoble Montredonnais béné�cie de la richesse 
historique du site et d’un terroir prestigieux.

Ce vin o�re une superbe robe de couleur pétale de rose très claire, 
un nez �n et délicat sur des arômes �oraux. La bouche vive et 
élégante révèle des saveurs de petits fruits rouges dans une �nale 
minérale et fruitée.

Loup de mer au fenouil, carré d'agneau à la Languedocienne.

Servir frais entre 10° / 12°C

FRANCE

AOP - Languedoc

LOGISTIQUE

16 5 80  672 kg
Europe

800 x 1200 x 1550 mm

Cartons/couche Couches/palette Cartons/palette Poids palette Palette

MATIÈRES SÈCHES

Toscane 75 cl gravée 
88  x 302 mm
Poids 1.25 Kg

Etiquette : adhésive H 60 x l 60 mm
Contre étiquette : adhésive H 60 x l 60 mm

HabillageBouteille

Complexe alu CRD
29.5 x 55 mm

Capsule

1ère Naturel
Marquage personnalisé

49 x 24 mm

Bouchon

Pour plus d’informations visitez www.vinadeis.com

264 mm
177 mm

307 mm

6 x 75 cl 

3308440058764


