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Vermentino 

Ce vin offre une belle robe claire et brillante.

Le nez fruité aux arômes de pêche et d’abricot

fait place à une bouche ronde et discrètement

boisée. La finale sur des notes de noisettes

grillées révèle toute la richesse aromatique de

ce vin.

Levures indigènes, pas d’ajouts de SO2 avant

la fin de la fermentation alcoolique, en cuve

béton.

3 mois en fûts et en cuve béton.

A déguster en accompagnement d’un

cabillaud au beurre blanc, d’un flan aux

asperges ou d’huîtres.

Entre 10° et 12° C

AOP Languedoc


