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@ Domaine ORTOLA
Domaine

] L Les vins de la famille ORTOLA sont élaborés avec
O R O L A ‘ la main de ['Homme, de maniére traditionnelle.

Suzanne, Héléne, Nelson et Georges sont au-
jourd'hui a la téte d'un vignoble superbe et trés
sain grace & leur démarche Biodynamique.

SuzaNNE, HELENE, NELsON & GEORGES

Le vignoble Ortola se situe prés de Narbonne, sur
un plateau qui surplombe I'étang de Bages aux
abords de la méditerranée.

"ORTOLA, pionniers de la Biodynamie et vrais Artisans du vin."

DOMAINE ORTOLA
8@6 Vermentino
@)

! Ce vin offre une belle robe claire et brillante.
Le nez fruité aux aromes de péche et d’abricot
fait place a une bouche ronde et discretement
boisée. La finale sur des notes de noisettes
grillées révele toute la richesse aromatique de
cevin.

Levures indigenes, pas d’ajouts de SO2 avant
la fin de la fermentation alcoolique, en cuve
béton.

3 mois en flts et en cuve béton.

& Georges

ORTOLA,

VICNERONS.

"“ A déguster en accompagnement d’un
" e cabillaud au beurre blanc, d'un flan aux
asperges ou d’huitres.

[I Entre 10° et 12° C

artisansbiowine.com
Les Artisans du Bio, Chateau de Jonquieres, 11100 Narbonne




