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GUYAGET

AMBASSADEUR DE LOIRE

P
A - L Prrien Guy Saget a pour vocation d’incarner au plus haut niveau I'ambition de Saget La
| Perriere : apporter une réponse a I'extréme complexité des vignobles du Val de
Loire. Véritable collection du meilleur de la Loire, les vins Guy Saget vous séduiront
par leur authenticité et leur accessibilité.

MONTLOUIS

Cépage : 100% Chenin Blanc.
Situation : Touraine.
Terroirs : Argile et sable.

Elaboration : Pressurage lent avant vinification thermorégulée a 18°/20°C.
Arrét de la fermentation lors de I'équilibre sucre/alcool, élevage sur lies
pendant 4/5 mois avant la mise en bouteille.

Découverte sensorielle : Robe jaune paille aux reflets dorés. Au nez, les
arémes floraux de tilleul et d’acacia viennent se marier avec délicatesse
avec ceux de I'amande et du coing. En bouche, I'attaque est tendre et
opulente mais la fraicheur naturelle du Chenin Blanc en fait un vin tres
équilibré.

Accords mets et vin : Foie gras, cuisine exotique, spaghettis a la
carbonara et crumble aux pommes.

Température de dégustation : 12°C

GU\{SAGET

MONTLOUIS

APPELLATION MONTLOUIS CONTROLEE
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POUTEILLE PAR GUY SAGET . PRODUIT DE FRANCE
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ww.sagetlaperriere.com
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